
La Siciliana
RISTORANTE ITALIANO

MENU



APERITIVI - APERITIFS

MARTINI (Rouge, blanc) - 6cl .........................................................................................................................................  7

MARTINI ROYAL (Menthe, citron vert, Prosecco & Martini blanc) - 12cl .... 11

CAMPARI ......................................................................................................................................................................................................  8

MARSALA (Œuf ou amande) - 5cl .......................................................................................................................... 7

AMERICANO (Campari/Martini) ........................................................................................................................... 8

SPRITZ maison ............................................................................................................................................................................... 10

KIR Royal Maison (Cassis, framboise, mure, pêche, violette) - 12cl .................. 12

NEGRONI (Campari/Martini/gin).............................................................................................................................. 8

COPPA BELLINI (Prosecco et crème de pêche) - 12cl ...................................................... 9

RICARD - PASTIS - 2cl .........................................................................................................................................................  8

KIR Maison (Vin blanc, cassis, framboise, mûre, pêche, violette) - 12cl ...........7

MOJITO ........................................................................................................................................................................................................  10

VIRGIN MOJITO .............................................................................................................................................................................  8

COCKTAIL DE FRUITS (Ananas, pommes, orange)............................................................... 8

WHISKIES

J & B ..........................................................................................................................................................................................................................  8

JACK DANIEL’S ............................................................................................................................................................................. 10

CHIVAS REGAL ............................................................................................................................................................................ 12

GLENFIDDICH ............................................................................................................................................................................. 13

Tous nos plats, ainsi que le pain sont faits maison et nous apportons le plus grand soin 
dans le choix des produits que nous selectionnons pour leurs qualités 

à la fois gustatives et d’authenticité.

EURO - PRIX NETS SERVICE COMPRIS



PASTA - RISOTTI - PÂTES & RISOTTO
RAVIOLI AL TARTUFO ............................................................................................................................................... 22
Farcie aux fromages et crème à la truffe noire

PENNE AL SALMONE .................................................................................................................................................... 21
Saumon fumé, crème fraîche, sauce tomate et persil

FUSILLI ALLA NORMA ............................................................................................................................................... 18
Sauce tomate, aubergines et ricotta salée

LASAGNA TRADIZIONALE .............................................................................................................................. 18
Sauce bolognaise, béchamel, parmesan, gratiné

SPAGHETTI  ALLE  VONGOLE .................................................................................................................... 23
Huile d’olive, palourdes, ail et persil

LINGUINE ALLO SCOGLIO ............................................................................................................................. 25
Aux fruits de mer selon arrivage

GNOCCHI ALLA SORRENTINA............................................................................................................... 18
Sauce tomate, mozzarella et basilic

LINGUINE ALLA CARBONARA .............................................................................................................  21
Joue de porc, parmesan, jaune d’oeuf et poivre noir

RISOTTO VEGETARIANO ..................................................................................................................................... 19
Champignons, carottes, aubergines, poivrons, tomates et courgettes

RISOTTO ALLA PESCATORA ........................................................................................................................  25
Aux fruits de mer, selon arrivage

ANTIPASTI - ENTRÉE
BRUSCHETTA ALLE MELANZANE .................................................................................................... 15
Caviar d’aubergines, mozzarella gratinés.

SALUMI MISTI ................................................................................................................................................................................. 17
Assiette de charcuteries, jambon de Parme Coppa et mortadella

PARMIGGIANA DI MELANZANE ......................................................................................................... 16
Mille feuilles d’aubergines, sauce tomate, mozzarella, parmesan et basilic

INSALATA CAPRESE ......................................................................................................................................................... 13
Mozzarella de bufflonne et tomates fraîches

LA BURRATA .................................................................................................................................................................................... 16
Sur lit de roquette

ANTIPASTO ALL’ ITALIANA ............................................................................................................................. 19
Assortiment de fromages, et légumes de saison

DELIZIA DI MOZZARELLA ................................................................................................................................ 14
Croquettes de mozzarella panées

CALAMARI FRITTI ................................................................................................................................................................ 15
Calamars frits et sa sauce piquante



SECONDI - PLATS

SCALOPPINA AL FUNGHI .................................................................................................................................. 23
Escaloppe de veau, crème et champignons

SCALOPPINA AL LIMONE .................................................................................................................................. 23
Escaloppe de veau, sauce au citron

SALTIMBOCA ALLA ROMANA .................................................................................................................. 25
Escaloppe de veau, jambon de Parme, sauge, sauce au vin blanc

COTOLETTA ALLA PARMIGGIANA ................................................................................................ 24
Escaloppe de veau panée, aubergines, sauce tomate, parmesan, gratiné

COTOLETTA ALLA VALDOSTANA ................................................................................................... 24
Escaloppe de veau panée, fromage, sauge gratiné

PESCE - POISSONS

FILETTO DI BAR ALLA GRIGLIA ............................................................................................................ 23
Filet de bar grillé

DORATA AL FORNO ...................................................................................................................................................... 24
Daurade au four

CONTORNI - GARNITURES 
Au choix : pâtes, pommes de terre au four, courgettes grillées, salade.

EURO - PRIX NETS SERVICE COMPRIS

INSALATE - SALADES
INSALATA CESARE .............................................................................................................................................................. 18
Salade mixte, poulet pané, copeaux de parmesan, croûtons,  
tomates cerises, et sauce césar

INSALATA NORDICA ................................................................................................................................................... 21
Salade mixte, saumon, tomates cerises et mozzarella de bufflonne.



PINSA MARGHERITA ...................................................................................................................................................... 14
Sauce tomate, mozzarella et basilic

PINSA NAPOLETANA ................................................................................................................................................... 16
Sauce tomate, mozzarella et anchois

PINSA ETNA ...................................................................................................................................................................................... 17
Sauce tomate, mozzarella, saucisson piquant et olives noires

PINSA ORTOLANA ............................................................................................................................................................. 16
Mozzarella, aubergines, courgettes, poivrons et olives noires

PINSA CAPRICCIOSA ................................................................................................................................................... 18
Sauce tomate, mozzarella, champignons, jambon blanc, olives, œuf

PINSA QUATTRO STAGIONI ........................................................................................................................ 18
Sauce tomate, mozzarella, champignons épinards, aubergines, olives et basilic

PINSA QUATTRO FORMAGGI .................................................................................................................. 18
Mozzarella, gorgonzola, parmiggiano et emmental

PINSA TONNO ............................................................................................................................................................................ 17
Sauce tomate, mozzarella, thon, oignons et olives noires

PINSA TARTUFAIA ................................................................................................................................................................. 24 
Burrata, artichauts et crème de truffe noire

PINSA SALMONE .................................................................................................................................................................... 24
Burrata, saumon, roquette et noix

PINSA BUFALINA .................................................................................................................................................................... 19
Mozzarella di bufala, tomates cerises et basilic

PINSA MARINARA ............................................................................................................................................................... 24
Aux fruits de mer selon arrivage

PINSA PARMA ................................................................................................................................................................................ 24
Mozzarelle, sauce tomate, roquette, jambon de Parme et copeaux de parmesan

PINSA ROMANA 

Qu’est-ce que la PINSA ROMANA
Le terme dérivé du latin «Pinsere», qui signifie «allonger» ce qui explique sa forme ovale.
Ancêtre de la pizza, cette variante est réalisée à partir de 3 farines :
- Farine de soja, qui remplace les graisses animales et végétales;
- Farine de riz, qui permet de fixer plus d’eau à l’intérieur du produit en phase 

de cuisson
- Farine de blé de haute qualité



DOLCI - DESSERTS

TIRAMISU TRADIZIONALE ...................................................................................................................................  9

PROFITEROLLES ........................................................................................................................................................................ 14
(Glace vanille, chocolat chaud)

CREME BRÛLÉE ...............................................................................................................................................................................  9

PANNA COTTA ..............................................................................................................................................................................  9
(Au choix : fraise, cramel ou mangue)

CAFÉ GOURMAND .........................................................................................................................................................  13
(Tiramisu, panna cotta fraise, profiterolle au chocolat)

FONDANT AU CHOCOLAT .......................................................................................................................... 12
(Glace vanille, crème anglaise)

PINSA ALLA NUTELLA ................................................................................................................................................ 15
(Nutella et noisettes concassées)

GLACES ET SORBETS

3 BOULES AU CHOIX ........................................................................................................................................................9

GLACES :
Pistache, noisette, chocolat, vanille, café, fraise

SORBETS :
Citron, cassis, fruits de la passion, abricot.

EURO - PRIX NETS SERVICE COMPRIS



EAUX
San Pellegrino	 1 l ............  7.00
San Pellegrino	 0.50 l ............  4.00
 

Evian 	 1 l ............  7.00
Evian	 0.50 l ............  4.00

SODAS
Coca-Cola, Coca «Zero»..........................................................................................................................................5.20
Diabolo, grenadine, fraise, menthe ........................................................................................................5.20
Schweppes, tonic  ...................................................................................................................................................................5.20
Limonade artisanale ..........................................................................................................................................................5.20
FuzeTea,  ...................................................................................................................................................................................................5.00
Jus de fruits : orange, abricot, ananas, pomme ................................................................5.00

BIERES
Moretti		 33 cl .............................................................................................................................................  7.00
Peroni		 33 cl .............................................................................................................................................  7.00

DIGESTIFS
Limoncello, amaretto.........................................................................................................................................................8.00
GET 27.......................................................................................................................................................................................................... 8.00
GET 31 ....................................................................................................................................................................................................... 9.50
Grappa .....................................................................................................................................................................................................12.00

BOISSONS CHAUDES
Café ................................................................................................................................................................................................................... 3.00
Cappuccino ........................................................................................................................................................................................4.00
Café crème .........................................................................................................................................................................................4.00
Décaféiné ...............................................................................................................................................................................................3.00
Café corretto (Grappa) .............................................................................................................................................6.00
Infusions ....................................................................................................................................................................................................6.00



La Siciliana
RISTORANTE  ITALIANO

1, rue Péligot - 95880 Enghien-les-Bains
Tél. : 01 39 89 12 32

www.lasiciliana-enghien.fr

N’hésitez pas à réserver pour tous vos évènements privés ou professionnels
Plats à emporter

MENU ENFANTS
à 14 euros

Plat, dessert et boisson

��
Penne au beurre

Penne à la bolognaise
escalope de poulet panée

��
Une boule de glace, au choix

chocolat, vanille, fraise, pistache

��
Jus d’orange / Coca-cola / jus de pomme / eau

Les informations sur les allergènes présents dans les plats sont à votre disposition. 
Malgré toute notre vigilance, en raison de notre environnement de travail et de notre fabrication 

artisanale, l’ensemble des allergènes peut être présent dans tous nos plats.


