LA SICILIANA : MENU AOUT 2025

APERITIVI APERITIFS

Spritz maisonv 10¢
\/\/h % Americano (Campari, Martini) 8¢
% o offe MOjitO 10¢

\_/L/ 7 Martini (Rouge ou Blanc) T€
/D Coppa Bellini (Prosecco, créme de péche) —9¢€
MENU AOUT 2025 Kir maison Te

Vin blanc (cassis, framboise, mure, péche, violette)

Virgin Mojito 8¢

ANTIPASTI ENTREES

Antipasto all’italiana 19¢

Assortiment de fromages et légumes de saison

Burrata sur lit de roquette v 16¢
Insalata Caprese 13¢
Mozzarella de Bufflone et tomate fraiche

Carpaccio de boeuf v 17¢
Insalata Nordica 21¢

Salade mixte, saumon fumé, tomates cerises et mozzarella de Bufflone

PASTA E PINSE pATES ET PINSE

Ravioli al tartufov 22¢

Farcis au fromage, napés d’une creme a la truffe noire

Gnocchi alla Sorrentina 18¢
Sauce tomate, mozzarella, basilic
Penne al salmone 21€
\ Saumon fumé, creme fraiche, sauce tomate, persil
A\
.\ Pinsa Margherita 14¢
Sauce tomate, mozzarella et basilic
— ° . .
=7 Pinsa Caprlccwsav 18¢
= Sauce tomate, mozzarella, champignons, jambon blanc, olives et ceuf

Pinsa Tartufaia 24¢

Burrata, artichauts et creme de truffe noire

Pinsa Salmone 24¢

Burrata, saumon fumé, roquette et noix

Pinsa Bufalina 19¢

Mozzarella di bufala, tomates cerises et basilic

DOLCI E GELATI DESSERTS ET GLACES

Tiramisu tradizionale v 9¢
Panna cotta (rraise, mangue ou caramel) 9¢
Profiteroles (lace vanille et chocolat chaud) 14¢
Glace/sorbet 3 boules 9¢

Glaces : pistache, noisette, chocolat, vanille, café, fraise
Sorbets : citron, cassis, fruits de la passion, abricot

PRIX NETS SERVICE COMPRIS




AQUA enux

Evian
50cl 4¢ 1l T
San Pellegrino
50cl 4e¢ 1l 7€
SODAS
Coca Cola, Coca Zero 5.20¢
Diabolo 5.20¢
Grenadine, fraise, menthe
Schweppes, tonic 5.20¢
Limonade artisanale v 5.20¢
Fuze Tea 5.20¢
Jus de fruits 5¢
Orange, abricot, ananas, pomme
BIRRA sicres
Moretti @3 7€
Peroni (sscy Te
DIGESTIVI nicesTiFs
Limoncello, Amaretto v 8¢
GET27 8¢
GET31 9.50€
Grappav 12¢
BOISSONS GHAUDES
Café 3¢
Décaféiné 3¢
Infusions 6¢
INSTAGRAM

Rejoignez-nous des aujourd'hui
Sur nos réseaux sociaux !
RECETTES « ANECDOTES « ASTUCES

NEWS « COURS D’ITALIEN
HUMOUR « HISTOIRE

@la_siciliana95880

TIKTOK
@geppesiciliana




